
« Cultivons le Jardin du Vigneron »





PASSION, PARTAGE & TERROIR : 
FAMILLES AMIRAULT & GROSBOIS
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Niché entre Saint-Nicolas de Bourgueil et Chinon, berceau de la Famille 
Amirault-Grosbois depuis 6 générations, là où tout commence. 
Deux propriétés familiales, deux cousins, Xavier et Nicolas qui n’ont de 
cesse de réinventer leur métier. 

Xavier Amirault et Nicolas Grosbois décident en 2008 d’unir leurs 
savoir-faire, pour proposer leur vision du vin : des vins qui respectent le 
travail des hommes, de la terre et qui expriment leur terroir.

Une vision née de leurs expériences et de leur quête d’aventures :
 - Nicolas avec 10 années en tant que « flying winemaker » dans le 
monde entier, en Nouvelle-Zélande, en Australie, aux Etats-Unis puis en 
Amérique Latine.
 - Xavier, basé 12 ans à New York & San Francisco comme 
responsable Amérique du Nord.

Cela les conduit à la rencontre d’autres vignerons pour identifier les 
meilleurs terroirs de France afin de proposer une gamme de vins d’une 
étonnante fraîcheur. 

Agir pour le patrimoine viticole, tel est la mission menée par Famille 
Amirault-Grosbois. Préserver le Cabernet Franc, cépage endémique 
des appellations cultivées en AOP Chinon, AOP Bourgueil, et AOP Saint 
Nicolas de Bourgueil.

En 2016, après une période de gel, elle se dirige vers le Sud-Ouest et 
commence un partenariat avec un vigneron tout aussi engagé, sur 
l’appellation Gaillac, Côtes du Tarn & premières côtes.

Là commence l’aventure de proposer des vins de France d’un style 
ligérien et dans le respect des cépages autochtones que sont notamment 
le Duras et le Braucol (Fer Servadou) pour les rouges, et le Colombard, 
le Mauzac pour les blancs.





Sylvain GROSBOIS
Vigneron, Directeur technique

« Une diversité de terroirs, avec des caractères différents, qui nous 
poussent à affiner nos méthodes. Notre ADN, le Cabernet franc, mais 
pas que ... les cépages du Sud nous inspirent énormément ».

Nicolas GROSBOIS
Vigneron

« Les vins doivent avoir «la gueule de l’endroit et les tripes du vigneron» 
(M. Puisais). On est fondamentalement attaché aux Appellations, à ce 
qui est fait sur place et par l’Humain ». 

Xavier AMIRAULT
Vigneron

« Un négoce de  vigneron avec des valeurs fortes qui nous tiennent 
à coeur : des vins de terroirs, biologiques voir biodynamiques dans 
certains aspects ».

Thomas BAILLET
Directeur du Développement, Vigneron-Associé

« Un métier de passion, au service de nos vins ligériens et du Sud-
Ouest. La diversité des deux régions nous pousse à réfléchir aux 
orientations à prendre».

Agnès AMIRAULT
Responsable Administrative & Logistique

« Pouvoir proposer à nos clients des vins francs, gourmands, de 
vignerons et qui puissent les ravir ».

FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS
NOTRE ÉQUIPE :

UN TRAVAIL D’ÉQUIPE, 
NOS VIGNERONS PASSIONÉS:

Famille Amirault-Grosbois s’est également entourée de vignerons qui ont 
le même goût de l’endroit et de l’environnement  : que ce soit à Chinon, 
Bourgueil, Gaillac, et Saumur-Champigny tous portent cette même vision et 
répondent au cahier des charges proposé.

Laissons leur la parole :

• Olivier JEAN – AOP Gaillac, 
Château les Vignals :

« Je suis heureux du partenariat qui nous lie, car je vois mon travail dans les 
vignes valorisé par la noblesse du vin vinifié et par la richesse créée qui est 
partagée ».

• Alexandre MOREAU – AOP Chinon, 
Manoir de la Bellonnière :

« En quelques mots : une entente cordiale, amicale et très professionnelle. Les vins 
sont d’une très grande pureté et finesse grâce à une motivation et l’amour sans 
failles pour ce métier… ».

• Samuel DEMONT – AOP Bourgueil, 
Domaine des Mailloches :

«  Ce partenariat à l’avantage de pouvoir échanger nos connaissances et nos 
expériences dans le but bien précis de faire un vin à notre image ».

• Stéphane BRETON – AOP Bourgueil, 
Domaine de la Grioche :

«  Notre partenariat avec la Famille Amirault-Grosbois a débuté en 2017. Cette 
collaboration enrichissante basée sur la confiance et l’échange nous permet 
d’apporter une constante amélioration à la qualité de nos vins ».

• Régis VACHER – AOP Saumur-Champigny, 
Domaine du Caillou :

« La passion commune de notre métier nous a rapprocher un peu plus au 
fil du temps. L’agriculture biologique, la biodynamie, les vins nature, nos 
syndicats respectifs, les moments difficiles, les vendanges... Nous avons 
donc créer ce partenariat pour étoffer la gamme de produit de la Famille 
Amirault Grosbois en ajoutant un Saumur Champigny. »

https://lesvignals.fr
https://www.manoirdelabellonniere.com
http://www.vin-bourgueil-mailloches.com
https://www.vinbourgueil.com/domaines/domaine-de-la-grioche/






 Guidés par leurs convictions depuis le début, Nicolas et Sylvain, Xavier et 
Agnès ; s’engagent et militent pour préserver l’environnement et ainsi proposer 
des vins respectueux du vivant.

 À chaque millésime, on retrouve des vins surprenants de par leurs caractères, 
comme les personnes qui s’y consacrent. La ligne directrice ne peut-être que l’amour 
du métier, du terroir, de la vigne, bref du vivant qui compose notre environnement.

 Cette philosophie est menée par la conduite de la viticulture en Agriculture 
Biologique, certifié depuis 2013, puis les préceptes de l’Agriculture Biodynamique 
depuis 2016, certifié par Demeter. Une recherche constante de préserver l’équilibre 
naturel et le cycle végétatif de nos vignobles reste aux cœurs des esprits : l’équilibre 
entre les énergies de la Terre (dit racines), et de l’Espace (dits fleurs, feuilles et 
fruits) est à trouver. De ce précepte simple découle le rythme insufflé aux équipes 
des domaines.

 Enfin, l’aboutissement des cuvées dites «Nature» s’est également imposé 
avec l’adhésion au Syndicat des Vin Méthode Nature en 2020, seul législateur 
reconnu par le gouvernement français.

 Les notions de «  durable » et d’«  équitable  » engagent aussi Famille 
Amirault-Grosbois : leurs missions de transmission, de partage, et d’authenticité 
viennent compléter leurs valeurs de transparence, de persévérence et finalement 
d’enracinement à la Loire.

 De ces valeurs et missions découlent naturellement la volonté de s’inscrire 
dans une démarche de Responsabilité Sociétale des Entreprises, dite RSE. Famille 
Amirault Grosbois est certifiée depuis Juin 2020, avec la labellisation PME+, label 
qui répond aux normes ISO 26000, par Ecocert qui garantit le bon respect de ces 
pratiques, tant vis à vis des partenaires vignerons, que des équipes.

 Ce sont des vins accessibles qui sont proposés, pour ravir nos clients et 
consommateurs.

Certifié depuis 2013

Garantit que les ingrédients 
et produits alimentaires sont 

bio. France & Europe.
Interdiction des OGM, 

engrais chimiques, 
pesticides synthétiques.

Garantit que les produits sont à minima 
en conversion biologique. Obligation de 

vendanges manuelles. Vinification en levures 
indigènes uniquement. 

Aucun intrant n’est ajouté. Aucune action 
de modification volontaire de la constitution 

du raisin. Aucun recours aux techniques 
physiques brutales et traumatisantes. 

Aucun sulfite n’est ajouté avant et lors des 
fermentations, ni dans les pieds de cuve. 

Certifié depuis 2020

Garantit que les productions 
se font dans le respect des 

ecostystèmes vivants avec une 
meilleure gestion des ressources 

naturelles et des énergies. 
Certifié ISO-26000.

Certifié depuis 2020

Garantit que les poduits sont bio et 
issus de l’agriculture biodynamique. 

Interdiction des OGM, engrais 
chimiques, pesticides synthétiques, 

nitrites, acides citriques, nanomatériaux, 
production en serre chauffée. La 

production et la transformation sont 
beaucoup plus contraignantes que 

l’agriculture biologique. 

Certifié depuis 2016

UN STYLE LIGÉRIEN, DES ENGAGEMENTS :
ÉQUITABLE & DURABLE

NOS PILIERS TECHNIQUES :

Une agriculture biologique AB, voire 
menée en Biodynamie. 
Une vendange manuelle, des levures 
naturellement présentes dans le 
milieu et aucun intrant durant les 
vinifications.

NOS VIGNERONS :

Des vignerons engagés 
qui cultivent leur vigne 
dans la philosophie d’un 
jardin. Une passion et un 
amour de leur vigne.

PARTAGE :

Le vin, c’est de la culture dans 
un verre. De part cela, nous 
mutualisons nos savoirs-faires 
au travers des formations sur 
les domaines, transfert de 
compétences auprès des équipes. 
et partenaires vignerons.

NOTRE FORCE, NOS ÉQUIPES :

Nous cristallisons de par notre 
démarche RSE le respect de nos 
femmes et hommes qui travaillent 
dans nos vignes.

ÉQUITABLE :

Une juste rémunération 
de la filière viticole, de nos 
partenaires vignerons, de 
nos équipes.







• AOP CHINON
Il est dit que l’AOP Chinon bénéficie du climat le plus chaud et sec de Touraine, avec des influences soit 
océaniques, soit semi-continentales. Bien que le climat de l’appellation reste particulièrement doux, Chinon 
se situe « à la rose des vents », avec une alternance des vents d’Est et d’Ouest : les vents d’Est apportant 
fraicheur et sécheresse (influence semi-continentale) tandis que les vents d’Ouest apportent humidité et 
chaleur (influence océanique). Cela impact naturellement sur chaque millésime.

Sols : les domaines, situés sur la rive droite de la Vienne, jouissent des sols suivants : alluvions sableuses et 
graveleuses de plaine, de calcaires du Turonien, et certaines parcelles de calcaires et argiles à silex.

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : la très grande majorité des vignes est menée en viticulture biologiques. Il est également 
appliqué plusieurs fois par an les préceptes de la Biodynamie, avec une dynamisation du milieu organique, 
une exclusion totale des pesticides de synthèses avec l’utilisation uniquement de préparations agricoles 
d’origine minérale ou végétale (cuivre, solution homéopathique etc…). Cela permet une diversité microbienne 
des sols, et de meilleures défenses naturelles de la vigne notamment. Famille Amirault Grosbois s’engage 
également auprès de ses partenaires vignerons à les accompagner dans la conversion en Agriculture 
Biologique de leur vignoble. La transmission est donc au cœur des pratiques.

• AOP BOURGUEIL
Le vignoble bourgueillois bénéficie d’une large ouverture sur la Loire, avec de nettes 
influences atlantiques qui remontent sur la vallée le coteau exposé plein sud et le plateau 
couvert de forêt protègent la terrasse des vents du Nord. On y retourne comme à Chinon 
un microclimat doux et tempéré.

Sols : Une appellation mais deux terroirs ! le premier, au pied de la Loire, est constitué de 
sables et de cailloux, autrement appelés « Graves » ou terroirs de Graviers. Le second, 
sur les coteaux, est constitué de tuffeaux, dit « tufs » avec un sol argilo-calcaire (craie du 
Turonien).

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : Les parcelles travaillées en collaboration avec les partenaires vignerons sont 
menées soit en agriculture biologique, soit en conversion vers l’agriculture biologique. 
Le mot clés reste le partage et la transmissions de notre savoir-faire et des bienfaits de 
celle-ci.



• AOP SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL
Situé sur la rive droite de la Loire, entre Angers et Tours, l’AOP Saint-Nicolas de Bourgueil est la seule 
appellation communale du Val de Loire. Le vignoble est aux confluences de la Loire et de la Vienne, et 
bénéficie grandement d’un climat aux influences maritime. Il est donc légèrement plus océanique que 
celui de Bourgueil avec une couverture naturelle sur les hauteurs de Saint Nicolas : la forêt, protégeant 
l’appellation des vents froid du Nord.

Sols : 3 unités de terroirs se distinguent : les graviers limoneux (surnommé la Taille) provenant des anciennes 
îles de la Loire. Un sous-sol argileux qui ne stress pas la vigne ; les sables et graviers avec beaucoup de 
dépôts marins datant du quaternaire, un sol très drainant, ou la vigne trouve son équilibre naturel, c’est le 
cœur de l’appellation ; et le tuffeau, sur les coteaux de Saint Nicolas, calcaire, parfais recouvert d’argile à 
silex ou de sables, la vigne développe un système racinaire plus profond.

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : le maître mot, c’est la viticulture en agriculture biologique. La totalité du vignoble est donc 
menée selon le cahier des charges de celui-ci. Les préceptes de la biodynamie y sont également appliquée 
régulièrement, via notamment le jardin des sens : potager naturel des plantes utilisées dans les préparations, 
tisanes pour la Biodynamie.





DE NOS VIGNES DU SUD-OUEST
À NOS VINS :

• AOP GAILLAC & VIN DE FRANCE
Situé dans le Sud-Ouest de la France, au cœur de la région Midi Pyrénées, Gaillac fait 
partie de la grande famille des « Vins du Sud-Ouest ». Le vignoble se situe à 50 km à l’est 
de Toulouse, dans le nord du département du Tarn.
Le gaillacois se situe également dans une zone conflictuelle d’influences climatiques : la 
chaleur méditerranéenne, associée à l’humidité océanique bordelaise, offre au vignoble 
des conditions idéales. Cela sans parler de ce petit plus qui fait naître de grands vins : 
l’Autan. Ce vent chaud, et asséchant venant des régions chaudes d’Afrique centrale est 
pour la vigne, un allié de taille.

Sols : 
Les premières Côtes pour les rouges sont sur des sols Argilo-Calcaires, et nos blancs sur 
le plateau cordais, également sur des sols argilo-calcaires. 

Viticulture : 100% du vignoble est mené en Agriculture Biologiques, tant nos raisins 
blancs que rouges. Le vignoble est également mené sous la pratique du semi-végétal, 
évitant l’érosion des sols l’hiver et au printemps, amender les sols sans ajout extérieur et 
décompacter naturellement les sols. La confusion sexuelle est également pratiquée pour 
restreindre l’utilisation au maximum d’insecticides dans le traitement de la vigne.

      • NOS VINS BLANCS
       Cépages : le Colombard et le Mauzac. 

      • NOS VINS ROUGES
     Cépages : deux cépages autochtones: le Duras et le Fer Servadou. Deux cépages 
internationaux: le Merlot et la Syrah. 





PAS DE NÉGLIGENCES, 
DES VINS DE TERROIRS :

LES COULEURS :

Notre gamme « Les Couleurs » sont des vins de plaisir, sur le fruit, 
et un moment convivial et de partage. Des cuvaisons courtes, 
et souvent des décuvages pendant la période des vendanges 
amenant une aromatique fruité de nos vins. 

Issus de plusieurs petites petites parcelles cultivées en Bio, ils sont 
ensuite élevés pendant 9 mois en cuve inox avant de rejoindre 
nos réseaux de distribution.
Le reflet de nos terroirs reste notre leitmotiv.

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Bourgueil, 
Saint-Nicolas de Bourgueil et Chinon.

LES INSTANTS : 

Notre gamme « Les Instants » sont des vins retraçant les périodes 
clés de la vie de Famille Amirault Grosbois. Ce sont des vins 
biologiques, dans la plus « pure » expression de nos terroirs : un 
style ligérien prononcé sur la fraicheur et le fruit.

Issus de plusieurs petites petites parcelles cultivées en Bio, ils sont 
ensuite élevés pendant 9 mois en cuve inox avant de rejoindre 
nos réseaux de distribution.

Nous proposons cette gamme notamment en Vin de France 
(originaire du Sud-Ouest, Gaillac), en AOP Saint-Nicolas de 
Bourgueil, et en AOP Chinon.

LE VIN, 
C’EST LA CULTURE DANS UN VERRE :

LES TABLEAUX : 

Nos Vins premiums, divisés en deux catégories  : ici notre 
gamme « Les Tableaux », lieux et bâtiments emblématiques 
de Famille Amirault Grosbois : Les Graipins avec la maison de 
la Famille Amirault, Le Bourg avec la vue des vignes du centre 
de Panzoult. Les vins sont soit élevés en barriques pendant 10 
à 12 mois, soit élevés en cuve inox. Ce sont des vins avec plus 
de caractères, une structure tannique plus prononcée mais 
gardant l’ADN de nos terroirs. 

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Chinon, 
Bourgueil, Saint-Nicolas de Bourgueil et Gaillac.
Nous innovons également 

LES PARCELLAIRES : 

Notre gamme « Les Parcellaires » est également le fruit de nos 
cuvées prestiges, mais l’expression de nos terroirs parcellaires 
à Saint Nicolas de Bourgueil avec un élevage et une vinification 
plus longue, afin de tirer une complexité aromatique plus 
importante. 
Le résultat : des vins avec beaucoup d’élégance, de finesse, de 
gourmandise. A accompagner « sans modération » pour vos 
tablées familiales, amicales, et surtout conviviales !

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Saint 
Nicolas de Bourgueil uniquement.





NOTRE DISTRIBUTION, 
DES CLIENTS QUI NOUS FONT CONFIANCE :

National Export



FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS
EN QUELQUES CHIFFRES :

4 GAMMES
DE VINS

Certifié
Bio, Demeter, Vin 
Méthode Nature, 
RSE PME+

LA LOIRE : 
LE CABERNET FRANC

NOTRE ADN
& LE CHENIN BLANC

RENDEMENTS : 
40 À 50 HL/HA

Terroir Argilo-
Calcaire, Sables, 
Graviers, 
Argiles à Silex, 
Calcaires

UNE FAMILLE 
PASSIONNÉE, 

DEPUIS 
6 GÉNÉRATIONS.

LE SUD-OUEST : 
COLOMBARD, MAUZAC EN BLANCS, DU-
RAS, BRAUCOL, MERLOT ET SYRAH EN 
ROUGES - UNE SOURCE D’INSPIRATION 
& D’AVENIR.

Certaines cuvées élevées en 
barriques, à Saint Nicolas de 
Bourgueil, pendant 9 à 12 
mois.

+ 200 000 
BOUTEILLES 

SUR LES TABLES DE NOS 
CONSOMMATEURS













ON PARLE DE NOUS :



CONCOURS AMPHORE, 
FRANCE

2022

SAS Famille Amirault-Grosbois

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Les Graipins biodynamie
Rouge 2019 - Lot : LCQGR19
Vin n° 455

CONCOURS DE L’ANIVIN, 
FRANCE



CONCOURS DE L’ANIVIN, 
FRANCE

CONCOURS DES FEMINALISES 
FRANCE

 

 

 

 

FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS 
 

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL  
ROUGE 2020 

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS LA BUTTE AUX 
CAILLES 

BIO  
 
 

Lot : LCS53 



CONCOURS DES FEMINALISES 
FRANCE

FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS
BOURGUEIL

Les Caillottes
BIO

2019 ROUGE

PRIX PLAISIR BETTANE & DESSEAUVE 
FRANCE



CHALLENGE MILLESIME BIO 
FRANCE

 

 

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS 
Saint Nicolas de Bourgueil - FRANCE 
CLOS PICHARD  
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP - Rouge - 2019 
Volume déclaré : 7333 Bouteilles 
729 

CHALLENGE MILLESIME BIO 
FRANCE

 

 

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS 
Saint Nicolas de Bourgueil - FRANCE 
LES MULLAUDIÈRES 
France sans IG - Rouge - 2020 
Volume déclaré : 30000 Bouteilles 
729 



CHALLENGE MILLESIME BIO 
FRANCE

 

 

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS 
Saint Nicolas de Bourgueil - FRANCE 
TERRASSE CHAUDE 
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP - Rouge - 2020 
Volume déclaré : 15000 Bouteilles 
729 

CONCOURS ELLE À TABLE 
FRANCE

Diplôme 2021

2021
Décerné à

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS

Pour
AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Terrasse Chaude - Certifié Bio
Rouge 2019
Lot : LAGSNAR19
Vin n° 11405



CONCOURS ELLE À TABLE 
FRANCE

Diplôme 2021

2021
Décerné à

Famille Amirault-Grosbois

Pour
VDF Vin De France - France
Famille Amirault Grosbois - Les Mullaudières - Certifié Bio
Rouge 2020
Lot : I3 + I6
Vin n° 11403

CONCOURS DES LIGERS 
FRANCE

CERTIFICAT
Association des Oenologues Ligériens

certifie que :

 FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS
Allée des Quarterons 37140 ST NICOLAS DE BOURGUEIL

a bien obtenu un

Liger d'Argent

pour son

AOP Saint Nicolas de Bourgueil Rouge 2021
FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS, Cuvée Les Boissières

Pour un volume de 225.00 hl détenus au samedi 15 janvier 2022 et composé de 

2 *   /  Cuves n°I05 + F451

lors de l'édition 2022 du Concours des Ligers

Angers le dimanche 30 janvier 2022

Mr Jean-françois LIEGEOIS
Président de l'association

Concours des Ligers  - BP 70023 - 49610 JUIGNE SUR LOIRE
Tél. : 07 88 99 01 07  /  contact@concoursdesligers.fr



CONCOURS DES LIGERS 
FRANCE

CERTIFICAT
Association des Oenologues Ligériens

certifie que :

 FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS
Allée des Quarterons 37140 ST NICOLAS DE BOURGUEIL

a bien obtenu un

Liger de Bronze

pour son

AOP Saint Nicolas de Bourgueil Rouge 2018
Terre de Vau

Pour un volume de 80.34 hl détenus au vendredi 15 janvier 2021 et composé de 

10712 *   /  Lots(s) n°LCQQU18

lors de l'édition 2021 du Concours des Ligers

Angers le samedi 30 janvier 2021

Mr Jean-françois LIEGEOIS
Président de l'association

Concours des Ligers  - BP 70023 - 49610 JUIGNE SUR LOIRE
Tél. : 07 88 99 01 07  /  contact@concoursdesligers.fr

CONCOURS DES LIGERS 
FRANCE

CERTIFICAT
Association des Oenologues Ligériens

certifie que :

 FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS
Allée des Quarterons 37140 ST NICOLAS DE BOURGUEIL

a bien obtenu un

Liger d'Argent

pour son

AOP Saint Nicolas de Bourgueil Rouge 2019
La Chenaie

Pour un volume de 197.00 hl détenus au vendredi 17 janvier 2020 et composé de 

2 *   /  Cuves n°I03 + F453

lors de l'édition 2020 du Concours des Ligers

Angers le dimanche 02 février 2020

Mr Jean-françois LIEGEOIS
Président de l'association

Concours des Ligers  - BP 70023 - 49610 JUIGNE SUR LOIRE
Tél. : 07 88 99 01 07  /  contact@concoursdesligers.fr



CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée Les Caillottes - Certifié Bio
Rouge 2021
Lot : C13 + C15
Vin n° 57633

CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault Grosbois - Terrasse Chaude - Certifié Bio
Rouge 2021
Lot : I06
Vin n° 60387



CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée la Coulée de Graviers -
Certifié Bio
Rouge 2020
Lot : C1
Vin n° 56700

CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée Terre de vau - Certifié
Biodynamie
Rouge 2019
Lot : S52
Vin n° 56703



CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Gaillac - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée mas de Roques - Certifié Bio
Rouge 2020
Lot : C26
Vin n° 56705

CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée la Butte aux Ânes - Certifié
Bio
Rouge 2020
Lot : S107 + F451
Vin n° 56696



CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Chinon - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée le Bourg - Certifié Biodynamie
Rouge 2020
Lot : B9 + B3
Vin n° 56694

CONCOURS DE LYON, 
FRANCE

Famille Amirault-Grosbois

AOP Chinon - France
Famille Amirault-Grosbois - Cuvée les Terres Jaunes - Certifié Bio
Rouge 2020
Lot : B9 + B8
Vin n° 56691



CONCOURS TERRE DE VINS, 
FRANCE

2 0 2 2

2022

Famille Amirault-Grosbois

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil - France
Famille Amirault-Grosbois - Veine de Quartz - (HVE)

Haute Valeur Environnementale
Rouge 2020

Lot : LAMSNLY20 - Vin n° 7913

CONCOURS TERRE DE VINS, 
FRANCE

2 0 2 1

2021

Famille Amirault-Grosbois

AOP Chinon - France
Famille Amirault Grosbois - le Vieux mur - Certifié Bio

Rouge 2020
Lot : B09 & B08 - Vin n° 5021



BERLINER WEIN TROPHY, 
INTERNATIONAL

2

5

5

ŒNOLOGUES
UNION  INTERNATIONAL  DES

Berliner Wine Trophy
Le plus grand concours international de vins de l'OIV au monde

BERLINER OR

2020
Famille Amirault Grosbois - Le

Bourg
France

Famille Amirault Grosbois

Comité de Coordination du Berliner Wine Trophy:

Prof. Dr. Jae Youn Ko
Président de la Korea International
Sommelier Association (K.I.S.A)

Wolfgang Haupt
Vice-président de la Fédération Mondiale
des Grands Concours Internationaux
de Vins et Spiritueux (VINOFED)

Edmund Diesler
Vice-président de
l'Union internationale des
Œnologues (U.I.O.E)

Benedikt Bleile
Supervision du jury du
Berliner Wine Trophy

Sous le Patronage de: Membre de:

Organisateur: DWM - Deutsche Wein Marketing GmbH - Am Borsigtum 1, 13507 Berlin, Germany - info@dwm.de - www.wine-trophy.com

BERLINER WEIN TROPHY, 
INTERNATIONAL

2

5

5

ŒNOLOGUES
UNION  INTERNATIONAL  DES

Berliner Wine Trophy
Le plus grand concours international de vins de l'OIV au monde

BERLINER OR

2020
Famille Amirault Grosbois "Les

Misters de l'Ouest"
France

Famille Amirault Grosbois

Comité de Coordination du Berliner Wine Trophy:

Prof. Dr. Jae Youn Ko
Président de la Korea International
Sommelier Association (K.I.S.A)

Wolfgang Haupt
Vice-président de la Fédération Mondiale
des Grands Concours Internationaux
de Vins et Spiritueux (VINOFED)

Edmund Diesler
Vice-président de
l'Union internationale des
Œnologues (U.I.O.E)

Benedikt Bleile
Supervision du jury du
Berliner Wine Trophy

Sous le Patronage de: Membre de:

Organisateur: DWM - Deutsche Wein Marketing GmbH - Am Borsigtum 1, 13507 Berlin, Germany - info@dwm.de - www.wine-trophy.com



FALSTAFF MAGAZINE, 
INTERNATIONAL

Wolfgang M. Rosam
Falstaff-Herausgeber

LOIRE 
TROPHY 2021

Ulrich Sautter 
Falstaff Chefredakteur Wein

hat

93+ PUNKTE

mit dem Wein

erzielt.

2018 LES GRAIPINS 
AOP SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL

Saint Nicolas de Bourgueil
FAMILLES AMIRAULT-GROSBOIS

FALSTAFF MAGAZINE, 
INTERNATIONAL

Wolfgang M. Rosam
Falstaff-Herausgeber

LOIRE 
TROPHY 2021

Ulrich Sautter 
Falstaff Chefredakteur Wein

hat

92 PUNKTE

mit dem Wein

erzielt.

2019 »LE BOURG« AOP CHINON

Saint Nicolas de Bourgueil
FAMILLES AMIRAULT-GROSBOIS

https://www.vinbourgueil.com/domaines/domaine-de-la-grioche/


WINESTATE MAGAZINE, 
INTERNATIONAL

3 ½  S TA R S

P O I N T S

C E R T I F I C AT E  O F  E XC E L L E N C EC E R T I F I C AT E  O F  E XC E L L E N C E

O R G A N I C  &  B I O DY N A M I C 
W I N E  J U D G I N G

2 0 2 1

AWA R D E D  F O R

Australia & New Zealand

WINE AWARDS™ 2021

CERTIFIED

organic

Peter Simic
EDITOR/PUBLISHER

Lara Simic
MANAGING EDITOR

Winestate Publishing Pty Ltd, 81 King William Road UNLEY SA 5061, AUSTRALIA   TEL: 08 8357 9277  FAX: 08 8357 9212
WEB: www.winestate.com.au   Email: editor@winestate.com.au

INTERNATIONAL

Famille Amirault-Grosbois Les Graipins (Ecocert, Demeter) 
Loire Valley - AOP Saint-Nicolas de Bourgueil France  

Cabernet Franc 2017

93

WINESTATE MAGAZINE, 
INTERNATIONAL

3  S TA R S

P O I N T S

C E R T I F I C AT E  O F  E XC E L L E N C EC E R T I F I C AT E  O F  E XC E L L E N C E

O R G A N I C  &  B I O DY N A M I C 
W I N E  J U D G I N G

2 0 2 1

AWA R D E D  F O R

Australia & New Zealand

WINE AWARDS™ 2021

CERTIFIED

organic

Peter Simic
EDITOR/PUBLISHER

Lara Simic
MANAGING EDITOR

Winestate Publishing Pty Ltd, 81 King William Road UNLEY SA 5061, AUSTRALIA   TEL: 08 8357 9277  FAX: 08 8357 9212
WEB: www.winestate.com.au   Email: editor@winestate.com.au

INTERNATIONAL

Famille Amirault-Grosbois Les Arpents Organic  
(Ecocert, Demeter) Loire Valley - AOP Saint-Nicolas de Bourgueil 

France Cabernet Franc 2020

91



WINE SYSTEM, 
INTERNATIONAL

PAR-System
Copyright Martin Darting

internationaler bioweinpreis 2021 - Frühjahrsverkostung

Award: Gold

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS - CUVÉE LES ARPENTS
Familie Amirault-Grosbois
rated 08.05.2021

Total points 90
Category red wine 48735

Vintage 2020
Primary grape  / grape varietiesCabernet Franc
Quality AOP
Country - region Frankreich - Loire
Alcohol in vol.% 12.90
Residual sugar in g/l 0.07
Acid in g/l 2.93
Sulphur free/total in mg/l 25
Aged in / Form of maturation Wooden barrel/Barrique

stylistics
   reductive - - - oxidative
   modern - - - traditionel

Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
spicy
woody
mineral
waldbeere
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

exaltation
   little - - - much

Potential 2025

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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1
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10 10 
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Summary

WINE SYSTEM, 
INTERNATIONAL

PAR-System
Copyright Martin Darting

internationaler bioweinpreis 2021 - Frühjahrsverkostung

Award: Silver

FAMILLE AMIRAULT GROSBOIS - CUVÉE LES CAILLOTTES
Familie Amirault-Grosbois
rated 08.05.2021

Total points 84
Category red wine 48734

Vintage 2020
Primary grape  / grape varietiesCabernet Franc
Quality AOP
Country - region Frankreich - Loire
Alcohol in vol.% 12.61
Residual sugar in g/l 0.07
Acid in g/l 3.45
Sulphur free/total in mg/l 23
Aged in / Form of maturation Steel barrel

stylistics
   reductive - - - oxidative
   modern - - - traditionel

Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
Herbal
gruen-wuerzig
herbal
Heu, leicht trocken
White pepper
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

exaltation
   little - - - much

Potential 2025

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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0
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Summary



THE WINEDOCTOR, 
INTERNATIONAL

THE WINEDOCTOR, 
INTERNATIONAL



Allée des Quarterons
37140 Saint-Nicolas de Bourgueil

contact@amirault-grosbois.com
+ 33 (0)2 47 97 75 25

www.amirault-grosbois.com


