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PASSION, PARTAGE & TERROIR:
FAMILLES AMIRAULT & GROSBOIS

Niché entre Saint-Nicolas de Bourgueil et Chinon, berceau de la Famille
Amirault-Grosbois depuis 6 générations, la ou tout commence.

Deux propriétés familiales, deux cousins, Xavier et Nicolas qui n‘ont de
cesse de réinventer leur métier.

Xavier Amirault et Nicolas Grosbois décident en 2008 d’unir leurs
savoir-faire, pour proposer leur vision du vin : des vins qui respectent le
travail des hommes, de la terre et qui expriment leur terroir.

Une vision née de leurs expériences et de leur quéte d’aventures :

- Nicolas avec 10 années en tant que « flying winemaker » dans le
monde entier, en Nouvelle-Zélande, en Australie, aux Etats-Unis puis en
Amérique Latine.

- Xavier, basé 12 ans a New York & San Francisco comme
responsable Amérigue du Nord.

Cela les conduit a la rencontre d’autres vignerons pour identifier les
meilleurs terroirs de France afin de proposer une gamme de vins d’une
étonnante fraicheur.
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Agir pour le patrimoine viticole, tel est la mission menée par Famille
Amirault-Grosbois. Préserver le Cabernet Franc, cépage endémique
des appellations cultivées en AOP Chinon, AOP Bourgueil, et AOP Saint
Nicolas de Bourgueil.

En 2016, apres une période de gel, elle se dirige vers le Sud-Ouest et
commence un partenariat avec un vigneron tout aussi engagé, sur
I'appellation Gaillac, Cotes du Tarn & premiéres cotes.

La commence l'aventure de proposer des vins de France d’un style
ligérien et danslerespect des cépagesautochtones que sont notamment
le Duras et |le Braucol (Fer Servadou) pour les rouges, et le Colombard,
le Mauzac pour les blancs.
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FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS
NOTRE EQUIPE :

Nicolas GROSBOIS
Vigneron

« Les vins doivent avoir «la gueule de I'endroit et les tripes du vigneron»
(M. Puisais). On est fondamentalement attaché aux Appellations, a ce
qui est fait sur place et par ’'Humain ».

Sylvain GROSBOIS
Vigneron, Directeur technique

« Une diversité de terroirs, avec des caractéeres différents, qui nous
poussent a affiner nos méthodes. Notre ADN, le Cabernet franc, mais
pas que ... les cépages du Sud nous inspirent énormément ».

Xavier AMIRAULT
Vigneron

« Un négoce de vigneron avec des valeurs fortes qui nous tiennent
a coeur : des vins de terroirs, biologiques voir biodynamiqgues dans
certains aspects ».

Agnés AMIRAULT
Responsable Administrative & Logistique

« Pouvoir proposer a nos clients des vins francs, gourmands, de
vignerons et qui puissent les ravir ».

Thomas BAILLET
Directeur du Développement, Vigneron-Associé

« Un métier de passion, au service de nos vins ligériens et du Sud-
Ouest. La diversité des deux régions nous pousse a réfléchir aux

orientations a prendre».
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UN TRAVAIL D’EQUIPE,
NOS VIGNERONS PASSIONES:

Famille Amirault-Grosbois s’est également entourée de vignerons qui ont
le méme golt de l'endroit et de I'environnement : que ce soit a Chinon,
Bourgueil, Gaillac, et Saumur-Champigny tous portent cette méme vision et
répondent au cahier des charges proposeé.

Laissons leur la Earole :

e Alexandre MOREAU - AOP Chinon,
Manoir de la Bellonniére :

« En quelgues mots : une entente cordiale, amicale et trés professionnelle. Les vins
sont d’une trés grande pureté et finesse grace a une motivation et 'amour sans
failles pour ce métier... ».

e Stéphane BRETON - AOP Bourgueil,
Domaine de la Grioche:

« Notre partenariat avec la Famille Amirault-Grosbois a débuté en 2017. Cette
collaboration enrichissante basée sur la confiance et I’échange nous permet
d’apporter une constante amélioration a la qualité de nos vins ».

e Samuel DEMONT - AOP Bourgueil,
Domaine des Mailloches :

« Ce partenariat a l'avantage de pouvoir échanger nos connaissances et nos
expériences dans le but bien précis de faire un vin a notre image ».

e Olivier JEAN - AOP Gaillac,
Chateau les Vignals :

« Je suis heureux du partenariat qui nous lie, car je vois mon travail dans les
vignes valorisé par la noblesse du vin vinifié et par la richesse créée qui est
partagée ».

e Régis VACHER - AOP Saumur-Champigny,
Domaine du Caillou :

« La passion commune de notre métier nous a rapprocher un peu plus au
fil du temps. L’agriculture biologique, la biodynamie, les vins nature, nos
syndicats respectifs, les moments difficiles, les vendanges... Nous avons
donc créer ce partenariat pour étoffer la gamme de produit de la Famille
Amirault Grosbois en ajoutant un Saumur Champigny. »
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CULTIVONS LE JARDIN DU VIGNERON

Amoureux de nos vignes, notre travail et celui de nos
vignerons partenaires est guidé par le respect du
vivant,

En tant que vignerons-paysans, nous militons pour
préserver la richesse et la biodiversité de notre terre
afin d'offrir a nos raisins le plus beau des jardins.

Mous pratiquons I'enherbement naturel dans nos
parcelles et nous travaillons nos terres sans intrants
pour favoriser l'activité et la vie biologique du sol.
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Nous travaillons également en polyculture : nous
élevons des vaches, des dnes, des cochons, des
poules et des oies et nous cultivons des fruits et des
légumes dans nos potagers.

Nous développons aussi des projets d'agroforesterie
dans les vignes avec la plantation d'arbres et
darbustes,

Faire pousser la vigne entre les herbes folles, au
milieu des vaches et des poules ou au pied des
arbres, voila le plus beau jardin vigneron !

CagyTight © Le Vierrs S Tere®









UN STYLE LIGERIEN, DES ENGAGEMENTS :
EQUITABLE & DURABLE

Guidés par leurs convictions depuis le début, Nicolas et Sylvain, Xavier et
Agneés ; s’engagent et militent pour préserver 'environnement et ainsi proposer
des vins respectueux du vivant.

A chaque millésime, on retrouve des vins surprenants de par leurs caractéres,
comme les personnes quis’y consacrent. Laligne directrice ne peut-étre que 'amour
du métier, du terroir, de la vigne, bref du vivant qui compose notre environnement.

Cette philosophie est menée par la conduite de la viticulture en Agriculture
Biologique, certifié depuis 2013, puis les préceptes de ’Agriculture Biodynamique
depuis 2016, certifié par Demeter. Une recherche constante de préserver I’équilibre
naturel et le cycle végétatif de nos vignobles reste aux coeurs des esprits : I'équilibre
entre les énergies de la Terre (dit racines), et de I'Espace (dits fleurs, feuilles et
fruits) est a trouver. De ce précepte simple découle le rythme insufflé aux équipes
des domaines.

Enfin, 'aboutissement des cuvées dites «Nature» s’est également imposé
avec l'adhésion au Syndicat des Vin Méthode Nature en 2020, seul |égislateur
reconnu par le gouvernement francais.

Les notions de « durable » et d’« équitable » engagent aussi Famille
Amirault-Grosbois : leurs missions de transmission, de partage, et d’authenticité
viennent compléter leurs valeurs de transparence, de perséverence et finalement
d’enracinement a la Loire.

De ces valeurs et missions découlent naturellement la volonté de s’inscrire
dans une démarche de Responsabilité Sociétale des Entreprises, dite RSE. Famille
Amirault Grosbois est certifiee depuis Juin 2020, avec la labellisation PME+, label
qui répond aux normes ISO 26000, par Ecocert qui garantit le bon respect de ces
pratiques, tant vis a vis des partenaires vignerons, que des équipes.

Ce sont des vins accessibles qui sont proposés, pour ravir nos clients et
consommateurs.

Certifié depuis 2013 Certifié depuis 2016 Certifié depuis 2020 Certifié depuis 2020

> i Mag,
e N

Garantit que les produits sont a minima Garantit que les productions

Garantit que les ingrédients
et produits alimentaires sont
bio. France & Europe.
Interdiction des OGM,
engrais chimiques,
pesticides synthétiques.

Garantit que les poduits sont bio et
issus de 'agriculture biodynamique.
Interdiction des OGM, engrais
chimiques, pesticides synthétiques,

en conversion biologique. Obligation de
vendanges manuelles. Vinification en levures
indigénes uniquement.
Aucun intrant n’est ajouté. Aucune action

nitrites, acides citriques, nanomatériaux, dge modification volontaire de la constitution

production en serre chauffée. La

production et la transformation sont

beaucoup plus contraignantes que
I'agriculture biologique.

du raisin. Aucun recours aux techniques
physiques brutales et traumatisantes.
Aucun sulfite n’est ajouté avant et lors des
fermentations, ni dans les pieds de cuve.

se font dans le respect des
ecostystémes vivants avec une
meilleure gestion des ressources
naturelles et des énergies.
Certifié 1SO-26000.
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NOS PILIERS TECHNIQUES :

Une agriculture biologique AB, voire
menée en Biodynamie.
Une vendange manuelle, des levures

naturellement présentes dans le
milieu et aucun intrant durant les \\
vinifications. \\\\\ o o
° \\ L
°
°
°
°
°
°
°
i °
EQUITABLE : °
Une juste rémunération e
de la filiére viticole, de nos °
partenaires vignerons, de °
nos équipes. °
°
°
°

SN

NOTRE FORCE, NOS EQUIPES :

Nous cristallisons de par notre
démarche RSE le respect de nos
femmes et hommes qui travaillent
dans nos vignes.

NOS VIGNERONS :

Des vignerons engagés
qui cultivent leur vigne
dans la philosophie d’un
jardin. Une passion et un
amour de leur vigne.

=

PARTAGE :

Le vin, c’est de la culture dans
un verre. De part cela, nous
mutualisons nos savoirs-faires
au travers des formations sur
les domaines, transfert de
compétences auprés des équipes.
et partenaires vignerons.
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VINS BIOS, BIODYNAMIQUES, NATURELS
Quelle difference ?

LES VINS
A BIOLOGIQUES

Depuis 2012, le vin bio est réglementé par un cahier des charges
européen a la vigne comme au chai. Coté vigne, le label AB
interdit 'usage de produits chimicques de synthése (pesticides,

désherbants...etc),

Caté vinification, le label exige de respecter le plus possible la
véritable nature du produit : seuls les produits cenaologiques
certifiés bio sont autorisés, certains procédés de vinification
sont interdits et l'usage du soufre est limité,

3
&(@% | LES VIN:

BIODYN

(%

Fondée sur les préceptes de Ruc
envisage le domaine viticole con
linfluence des astres. Pour favor
Demeter exige que le vigneron .
biodynamiques sur les sols et la

Coté vinification, le label est trés
des fermentations exclusivernen
encore moins de soufre qu'en bi




S
AMIQUES

jolph Steiner, la biodynamie
Ime un écosystéme soumis a
iser |la biodiversité, le label
pplique des préparations
vigne.

exigeant : trés peu dintrants,
t en levures indigénes et
0.

LEVURE
INDIGENE
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Ven
| " ‘ LES VINS

Nafire | NATURELS

Le principe du vin naturel ou vin nature est de limiter le plus
possible lntervention de 'omme pour laisser s'exprimer la
nature, Le nouveau label Vin Méthode Nature précise sa
definition. Coté vigne, les raisins doivent étre bio ou en
conversion et vendangés uniquement a la main.

Coté vinification, méme exigeance, le vigneron intervient le
moins possible : aucun intrants ni manipulations, des
fermentations en levures indigénes, aucun sulfites ou dose
infime acceptée lors de la mise en bouteille.

Copyright © Le Verre de Terre®
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VIGNES LIGERIENNES

® AOP CHINON
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e AOP CHINON

Il est dit que 'AOP Chinon bénéficie du climat le plus chaud et sec de Touraine, avec des influences soit
océaniques, soit semi-continentales. Bien que le climat de I'appellation reste particulierement doux, Chinon
se situe « a la rose des vents », avec une alternance des vents d’Est et d’Ouest : les vents d’Est apportant
fraicheur et sécheresse (influence semi-continentale) tandis que les vents d’Ouest apportent humidité et
chaleur (influence océanique). Cela impact naturellement sur chague millésime.

Sols : les domaines, situés sur la rive droite de la Vienne, jouissent des sols suivants : alluvions sableuses et
graveleuses de plaine, de calcaires du Turonien, et certaines parcelles de calcaires et argiles a silex.

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : la trés grande majorité des vignes est menée en viticulture biologiques. Il est également
appliqué plusieurs fois par an les préceptes de la Biodynamie, avec une dynamisation du milieu organique,
une exclusion totale des pesticides de synthéses avec l'utilisation uniqguement de préparations agricoles
d’origine minérale ou végétale (cuivre, solution homéopathique etc...). Cela permet une diversité microbienne
des sols, et de meilleures défenses naturelles de la vighe notamment. Famille Amirault Grosbois s’engage
également auprés de ses partenaires vignerons a les accompagner dans la conversion en Agriculture

Biologique de leur vignoble. La transmission est donc au coeur des pratiques.
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VIGNES LIGERIENMNES

I AOP BOURGUEIL

Tomri
A% iy
=

Lakat Micolas
de Bourguell
BOURGUEIL

Angers L o

A5 min

Micrachimat doux et T Graves (sables et caillloux) @t
tempédrd avec influences &% % % tuffeau sur sol argilo-calcaire

e
&
atlantigues
i 100 % Cabernat Franc .
“ Witiculture biclogigue 4/

Winification sans soufre

: Viendange manuelle
OU €N conversion

\
\\\\\\\\\\\\\\\

e AOP BOURGUEIL

Le vignoble bourgueillois bénéficie d’'une large ouverture sur la Loire, avec de nettes
influences atlantiques qui remontent sur la vallée le coteau exposeé plein sud et le plateau
couvert de forét protegent la terrasse des vents du Nord. On y retourne comme a Chinon
un microclimat doux et tempéré.

Sols : Une appellation mais deux terroirs ! le premier, au pied de la Loire, est constitué de
sables et de cailloux, autrement appelés « Graves » ou terroirs de Graviers. Le second,
sur les coteaux, est constitué de tuffeaux, dit « tufs » avec un sol argilo-calcaire (craie du
Turonien).

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : Les parcelles travaillées en collaboration avec les partenaires vignerons sont
menées soit en agriculture biologique, soit en conversion vers 'agriculture biologique.
Le mot clés reste le partage et la transmissions de notre savoir-faire et des bienfaits de
celle-ci.
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VIGNES LIGERIENNES

L AOP SAINT NICOLAS
DE BOURGUEIL
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e AOP SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL

Situé sur la rive droite de la Loire, entre Angers et Tours, ’AOP Saint-Nicolas de Bourgueil est la seule
appellation communale du Val de Loire. Le vignoble est aux confluences de la Loire et de la Vienne, et
bénéficie grandement d’'un climat aux influences maritime. |l est donc légérement plus océanique que
celui de Bourgueil avec une couverture naturelle sur les hauteurs de Saint Nicolas : la forét, protégeant
'appellation des vents froid du Nord.

Sols : 3 unités de terroirs se distinguent : les graviers limoneux (surnommé la Taille) provenant des anciennes
iles de la Loire. Un sous-sol argileux qui ne stress pas la vigne ; les sables et graviers avec beaucoup de
dépdts marins datant du quaternaire, un sol trés drainant, ou la vigne trouve son équilibre naturel, c’est le
coeur de I'appellation ; et le tuffeau, sur les coteaux de Saint Nicolas, calcaire, parfais recouvert d’argile a
silex ou de sables, la vigne développe un systéme racinaire plus profond.

Cépages : 100% Cabernet Franc

Viticulture : le maitre mot, c’est la viticulture en agriculture biologique. La totalité du vignoble est donc
menée selon le cahier des charges de celui-ci. Les préceptes de la biodynamie y sont également appliquée
régulierement, via notamment le jardin des sens : potager naturel des plantes utilisées dans les préparations,

tisanes pour la Biodynamie.
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DE NOS VIGNES DU SUD-OUEST
A NOS VINS :

e AOP GAILLAC & VIN DE FRANCE

Situé dans le Sud-Ouest de la France, au coeur de la région Midi Pyrénées, Gaillac fait
partie de la grande famille des « Vins du Sud-Ouest ». Le vignoble se situe a 50 km a l'est
de Toulouse, dans le nord du département du Tarn.

Le gaillacois se situe également dans une zone conflictuelle d’influences climatiques : la
chaleur méditerranéenne, associée a 'humidité océanique bordelaise, offre au vignoble
des conditions idéales. Cela sans parler de ce petit plus qui fait naitre de grands vins :
’Autan. Ce vent chaud, et asséchant venant des régions chaudes d’Afrique centrale est
pour la vigne, un allié de taille.

Sols :
Les premieres Cotes pour les rouges sont sur des sols Argilo-Calcaires, et nos blancs sur
le plateau cordais, également sur des sols argilo-calcaires.

Viticulture : 100% du vignoble est mené en Agriculture Biologiques, tant nos raisins
blancs que rouges. Le vignoble est également mené sous la pratique du semi-végétal,
évitant I’érosion des sols I’hiver et au printemps, amender les sols sans ajout extérieur et
décompacter naturellement les sols. La confusion sexuelle est également pratiquée pour
restreindre l'utilisation au maximum d’insecticides dans le traitement de la vigne.

e NOS VINS BLANCS
Cépages : le Colombard et le Mauzac.

* NOS VINS ROUGES
Cépages : deux cépages autochtones: le Duras et le Fer Servadou. Deux cépages
internationaux: le Merlot et la Syrah.
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VIGNES DU SUD-OUEST

AOP GAILLAC
AQP PREMIERES COTES DE GAILLAC
VIN DE FRANCE
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100 % en Viticulture biologique
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PAS DE NEGLIGENCES,
DES VINS DE TERROIRS :

LES COULEURS :

Notre gamme « Les Couleurs » sont des vins de plaisir, sur le fruit,
et un moment convivial et de partage. Des cuvaisons courtes,
et souvent des décuvages pendant la période des vendanges
amenant une aromatique fruité de nos vins.

Issus de plusieurs petites petites parcelles cultivées en Bio, ils sont
ensuite élevés pendant 9 mois en cuve inox avant de rejoindre
nos réseaux de distribution.

Le reflet de nos terroirs reste notre leitmotiv.

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Bourgueil,
Saint-Nicolas de Bourgueil et Chinon.

LES INSTANTS :

Notre gamme « Les Instants » sont des vins retracant les périodes
clés de la vie de Famille Amirault Grosbois. Ce sont des vins
biologiques, dans la plus « pure » expression de nos terroirs : un
style ligérien prononceé sur la fraicheur et le fruit.

Issus de plusieurs petites petites parcelles cultivées en Bio, ils sont
ensuite élevés pendant 9 mois en cuve inox avant de rejoindre
nos réseaux de distribution.

Nous proposons cette gamme notamment en Vin de France
(originaire du Sud-Ouest, Gaillac), en AOP Saint-Nicolas de
Bourgueil, et en AOP Chinon.
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CEST LA CULTURE DANS UN VERRE:

LES TABLEAUX:

Nos Vins premiums, divisés en deux catégories : ici notre
gamme « Les Tableaux », lieux et batiments emblématiques
de Famille Amirault Grosbois : Les Graipins avec la maison de
la Famille Amirault, Le Bourg avec la vue des vignes du centre
de Panzoult. Les vins sont soit élevés en barriques pendant 10
a 12 mois, soit élevés en cuve inox. Ce sont des vins avec plus
de caractéres, une structure tannique plus prononcée mais
gardant ’ADN de nos terroirs.

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Chinon,
Bourgueil, Saint-Nicolas de Bourgueil et Gaillac.
Nous innovons également

LES PARCELLAIRES :

Notre gamme « Les Parcellaires » est également le fruit de nos
cuveées prestiges, mais I'expression de nos terroirs parcellaires
a Saint Nicolas de Bourgueil avec un élevage et une vinification
plus longue, afin de tirer une complexité aromatique plus
importante.

Le résultat : des vins avec beaucoup d’élégance, de finesse, de
gourmandise. A accompagner « sans modération » pour vos
tablées familiales, amicales, et surtout conviviales !

Nous proposons cette gamme sur les appellations AOP Saint
Nicolas de Bourgueil uniquement.
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FAMILLE AMIRAULT-GROSBOIS
EN QUELQUES CHIFFRES :

Certaines cuvées élevées en

4 GAMMES barriquef», a Saint Nicqlas de
DE VINS Bo;_lrguell, pendant 9 a 12
mois.

Certifié -
Bio, Demeter, Vin
Méthode Nature,

RSE PME+
+ 200 000
. BOUTEILLES g
©000 “._SUR LES TABLES DE NOS _." B 4
00000 .. CONSOMMATEURS .- 0000
filh M AN e : ece
UNEFAMILLE 77 Terroir Argilo- @
PASSIONNEE, Calcaire, Sables,
' DEPUIS Graviers,
6 GENERATIONS. Argiles a Silex,
Calcaires
) @
RENDEMENTS :
J A 40 A 50 HL/HA
LA LOIRE : LE SUD-OUEST :
LE CABERNET ERANC COLOMBARD, MAUZAC EN BLANCS, DU-
NOTRE ADN RAS, BRAUCOL, MERLOT ET SYRAH EN

ROUGES - UNE SOURCE D’INSPIRATION
& LE CHENIN BLANC & D’AVENIR.






ON PARLE DE NOUS :

AMIRAULT GROSBOIS OBTIENT LE LABEL PME+

Famille Amirault-Grosbols est une société de négoce vigneron née de ka volentd de Xavier Amirault el Micolas Grosbois de mutualiser leurs
expériences. L'enireprise est présente sur les appellations an ADP Chinon, Bourgueil, Saint-Nicolas de Bourguell, et Gaillac, avec plusieurs parienarials de
vignerons engagds & ses chbés. Aujourd'hui, la labellisation PME+ est la reconnaissance des engagements RSE de I"entreprise pour une production
frangaize, la juste rémunération de ses vignerons partenaires, une culture respectususe de l'environnement, be bien-&tre de ses collaborateurs, el la
transparence de nos pratiques agriculturales auprés du consommateur.

RENCONTRE AVEC THOMAS BAILLET, DIRECTEUR DEVELOPPEMENT & VIGNERON-
ASSOCIE

PME+ : Pouvez-vous nous présenter votre activité ?
Thomas Baillet : Mous sammes avant tout des uignﬁmns. Mous récoltons A la main, &1 tions las raising sur
pied avec nos partenaires vignerons el sur les Domaines Amirault et Grosbaois.

Nous vinifions nous-méme les raizsing récoliés, sans intrants, avec uniquement des levures naturelles imsues
de nos parcelles.

Nous faisons les suivis de vinificaion, el les actions vinicoles nécessaires (soutirage, dégustations des
cuvées parcellaires elc...), et les élevages de chague vin de nolre gamme.,

Mos ving sont cenifids 100% Bio, Biodynamique, ou plus récemmaent « Vings Méthode Mature », voir en
conversion vers I'AB®,

Mous sommes en recherche permanenta de vignerons « jardiniers » (amoureux de leurs vignes), convaincus de vouloir passer leur domaine en Agriculiure
Biclogigue lorsquiils ne sont pas déja certifieés AB". C'est a4 ce moment-la qu'Amirault Grosbois vient les assister et créer un partenarial long terme pour
leur assurer que ce transfert de compdétence se lasse de la meilleure fagon possible.

PME+ : Pourguoi avez-vous choisi le label PME+ 7

Thomas Baillet : C'est d'abord dans une volonlé de formalisation (ce que nous faisions déja) et certifié par un organisme tiers (Ecocert) que nous avons
décidé de choisir ke label PME+=, D'Affirmer nos actions sociales vis & vis de nos partenaires vignerons, mais awssi de nos distributeurs, el de soucis de
fransparances auprés du consommateur. C'est égalemant une cristallisation de nos pratiques courantas envers nos ampreintes locales et tarrtoniales qua
nous voulions renforcer : transmetire nos savoir-faire dans un souci tolal de ransparence a nos équipes, d'égquité et de juste rémunération vis-a-vis des
vignerons partenaires, de circuil-courts avec des fournisseurs les plus locaux possibles, mais aussi vis-a-vis de nos consommateurs el de proposer des
wving encore plus « durables ». Cholsir un vin certifié PME+, c'ast en quelque sorte |a garantie pour le consommateur : d'un vin juste, respactueux
du vivant, des partenaires locaux, et pleinement dans la philosophie qui nous anime et pour lequel nous militons.

PME+ : Pouvez-vous nous expliguer guelgues-unes de vos bonnes pratigues RSE 7
Thomas Baillet :

Fabrication Frangaise : Nous respectons scrupuleusement le cahier des charges de nos AOP
& 100% de nos vins proviennent de raisins AB, en conversion vers |'Agriculture
Biologique voire Blodynamique, sur le territoire frangais uniguement. Nos vins sont
produits essentiellement sur les appellations de Chinon, Bourgueil, Saint-Nicolas de Bourgueil
et Gaillac.

Approvislonnements locaux : Mous privilégions des fournissewrs locaux, implantés dans nos
dépariements pour favoriser le « circuit-court ». C'est au bas mot B5% de nos fournissaurs
qui sont implantées dans les régions : Centre Val de Loire & Pays de Loire.

Emballage & Recyclage : Le traitement de nos déchets est également au coeur de nos
engagements (iri vere, cartons, papiers et effluents vinaires). Nous utilisons également des
emballages respectueux de I'envircnnements (cartons krafls, verres recyclés). LEmpreinte
carbone : nous favonsons au maimum des envols & la palette el non en colisage messager,
CENTRE-VAL DE LOIRE ———————  utilisation de bouteilles en verres allégés,

Emploi & qualité de vie au travail : Mous favorisons une dynamique locale de I'emploi et
privilégions I'égalité des chances entre collaborateurs féminins el masculing sans aucune discrimination. Nous encourageons la formation auprés de nos
collaborateurs (sécurité, approfondissement des connaissances viticoles, géobiologie et Biodynamia) et favorisons I'épanouissement personnal et
professionnel de tous. Nous sommes également 4 I'écoute de nos collaboraleurs, el nous faisons minimum dewx entretiens individuels par an. Nous
organisons, des repas pour renforcer les llens deja bien existants entre chacune el chacun d'entre nows. Enfin nous cullivons notre savoir vivre local, avec
des produits issus de nos fermes. .. les vins de vignerons font bien partie de la cullure. Un potager commun est dégalement en place pour partager « les
FBSE0UMNCES ».
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Envirannement : Moire environnement, notre terroir, est l'élément clé et essentiel de nos vies el de noa culiures. Nous avans les certifications AB,
Demeter (Biodynamie) qui justifienl de nos démarches environnemenlales. Le Respect du vivan! esl aussi nolre leilmoliv @ nous avons egalement
développd des projets d'agroforesterie dans les vignes, encadré notamment par I'OMNG *, de polyculture © oles, vaches, dnes, poules, cochons,

Partenariat producteur : Nos partenaires vignerons partagent les mémes valeurs que nous : dewx sur Chinon, trois sur Bourgueil et deux demiers sur

Gaillac. Nous les accompagnons par le transfert de nos saveir-faire, dans leur conversion vers I'AB, ainsi que par les choix de vinification.

Nicolas Grosbois, Agnés Amirault et Xavier Amirault

PME+ : Dans quelle action souhaitez-vous vous investir demain ?
Thomas Baillet : Accompagner encore plus de vignerons vers la conversion AB de leur domaine, comme nous le faisons actuellement avec le Clo
Henry a Bourgueil.

Accroitre notre gamme selon la Charte : , et démystifier ce qu'est réellement un Vin Nature auprés des consommateurs.
La réalisation d’'une étude de bouteilles consignées avec des distributeurs CHR nous tient également a coeur.

En 2022, nous envisageons de pouvoir donner accés a la liste des ingrédients (incluant les traces de pesticides), au consommateur de nos vins, a
d’'un flash-code, qui les enverra directement sur les fiches technigues de notre site internet :

PME+ : Quelle est votre derniére innovation produit ?
Thomas Baillet : Deux nouvelles cuvées viennent d’obtenir le label « Vin Méthode Nature », le seul organisme reconnu par I'état pour la défir
vin dit « nature ». Cela s'inscrit dans notre démarche environnementale et sociale : Environnementale car nos vins doivent étre certifiés bio, sans it
durant toutes nos vinifications (a la mise en bouteilles, sans filtration) ; et Sociale car nous proposons aux consommateurs des vins sans sulfites (e
aucun ingrédient), les plus respectueux possibles du vivant et du terroirs.
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LA REVUE DU

Vil

DE FRAMNCE

Les Deeustations
Atoursd’un géant de la Loire

Famille Amirault Grosbois,
Saint-Nicolas-de-Bourgueil &

Vous ne pourrez plus vous
passerdeleursvins!

Leur négoce créé en 2008 compte 160 000 bouteilles trés séduisantes.

ien connus pour leur domaine respectif 4 Saint-Nicolas-

de-Bourgueil et Chinon, Xavier Amirault et Nicolas
Grosbois ont créé un négoce pour rendre accessible le
cabernet franc au plus grand nombre. Pour les 160 000 bou-
teilles produites chaque année, le cahier des charges est trés
précis : raisins récoltés a la main, encuvage par gravité pour
eviter de triturer une matiére vinifiée en douceur par des
remontages légers. [Is poussent la démarche jusqu'a la cer-
tification en biodynamie en 2015 et Méthode Vin Nature en
2020 (pasde filtration et 30 mg/1de SO, total). Une approche
contemporaine de cabernets francs de Bourgueil, Saint-
Nicolas et Chinon infusés, savoureux, avec la légére fermeté
qu'onretrouve sur cessols d'argiles asilex et de graviers. A. G.
e B e ey e

et une forte réduction, ce 2019
sexprime en liberté. Pasd'une
grande précision aromatique,
il livre toutefois un jus franc
trés plaisant. 16 €

89/100

FAMILLE

AMIRAULT GROSBOIS &
Saint-Nicolas-de-Bourgueil

Les Graipins 2019

Désle nez, une expression fine
de framboise jaillit, coulant
versune bouche extraite

avec douceur mais offrant

une réelle concentration
fraiche du fruit. Un passage

en carafe d'une heure détendra
samatiére et ses tanins.

Une approche contemporaine
ducabernet franc. 16 €

89/100

LA SOURCE DU RUAULT %
Saumur-Champigny

La Source du Ruault 2021

Un cabernet franc croquant et
floral avec une belle intensité
de bouche qui n'éte rien
alafraicheur. Les tanins

un peu fermes révélent

une finale de sous-bois. 12 €

89/100

BEATRICE

ET PASCAL LAMBERT &
Chinon Les Terrasses 2020
Délicieuse interprétation
d'un cabernet franc bien mir,
extrait tout en douceur pour
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fe Nllonde
de Cerise prigtte. MY nes=- — o
joyeux et Jibre, avec 53“:2 jest | pomaine s e
1,5 gramme de 50 310 yjon d¥ |
statio Folie Lucé, « Encoren, 2018

€. I| La' 5
1551 fi:lﬂ pEﬂSET 4 une pﬁlgnée

| ain vigoureuse, 2
de m g Des aromes

une superbe jnterpr®
pineau d'aunis, Label AP E
Tél.: 06-10-97-08-73

| de poivre, de piment, un jus

| gerré et tonique en bouche

| pu pl_alstr immediat, Big 13€
| Lafolieluce.com fr:

SAINT-
NICOLAS-DE’
BOURGU EIL I', pomaine Chancelle
et m——————— | @ Coup de fﬂudl'e ", ;-ﬂla

| 1l faut V'aérer franchement pour

Domaine de la Cotellerai€; " i
| qu'il se révéle. 1l dévoile aloys

«La Croisée », 2019

Le terroir du saint-nicolas-dé
bourgueil s'exprime ici avec un€
terrible gourmandise et un bril
de tendresse. Cela tient, outre
sa texture souple, a ses aromes
qui mélent jus de viande

et fruits compotés, du pruneau

| une sul::tile gourmandise, avec
|| des tanins qui crissent so;ns la

dex}t. et beaucoup de longueur
qui lars:se une sensation soyeuse.
14 €. Tél.: 02-41-38-11-83

_ Lavigne, « L'Inattendue», 2019

ala péche. Bio. 13 €. A boire avec une planche
Domaine-cotelleraie.fr de saucisson ou sans chichi, ce
saumur-champigny se montre
Famille Amirault Grosbois, trés croquant en bouche,
«Les Graipins », 2019 | souple et facile. Ses aromes
On a beaucoup aimé les nuances de fraises au P";‘;;’TE :‘]‘l‘*m
florales (violette) qui s chappent | dela gourman E“i‘j nf'; :
de cette cuvée, avec le fruit Domaine-lavigné.
 qui ressort en finale. En milieu chiteau YVONRE
de bouche, les tanins sont 1 Folie », 2019
solides mais n'étouffent pas ? lcaireamis U2
le vin, 'ensemble est nuan nergie P nfe n: stique
et tros plaisant, Label DEet®r | piosa Uyt oty L
(biodynamie). 15 €- t tannid
Amirault-grosbois:
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